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MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico fresco
Tomate, Fior di latte Mozzarella, frisches Basilikum
Tomato, Fior di latte mozzarella, fresh basil

9€

PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi
Tomate, Fior di latte Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze
Tomato, Fior di latte mozzarella, cooked ham, mushrooms

13€

13€CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto, funghi, carciofi
Tomate, Fior di latte Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken
Tomato, Fior di latte mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

13€TONNO E CIPOLLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, cipolla
Tomate, Fior di latte Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel
Tomato, Fior di latte mozzarella, tuna, onion

13€BUFALA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, bufala, basilico fresco
Tomate, Fior di latte Mozzarella, Büffelmozzarella, frisches Basilikum
Tomato, Fior di latte mozzarella, buffalo mozzarella, fresh basil

11€SALAME
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante
Tomate, Fior di latte Mozzarella, scharfe Salami
Tomato, Fior di latte mozzarella, spicy salami

pizza



12€DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante, peperoni
Tomate, Fior di latte Mozzarella, scharfe Salami, Paprika
Tomato, Fior di latte mozzarella, spicy salami, bell peppers

13€VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure grigliate
Tomate, Fior di latte Mozzarella, gegrilltes Gemüse
Tomato, Fior di latte mozzarella, grilled vegetables

13€SPECK
Pomodoro, mozzarella fior di latte , speck
Tomate, Fior di latte Mozzarella, Speck
Tomato, Fior di latte mozzarella, speck

14€RUCOLA E POMODORINI

Mozzarella fior di latte, pomodorini, rucola
Fior di latte Mozzarella , Kirschtomaten, Rucola
Fior di latte mozzarella, cherry tomatoes, rocket

UNSERE SÜDTIROLER PRODUKTE | OUR SOUTH TYROLEAN PRODUCTS

Dalla mozzarella allo speck e alle patate della Val Pusteria, selezioniamo
prodotti locali che celebrano il legame con il territorio e rafforzano la
nostra identità.

Von frischen Käsesorten über Speck bis hin zu Pustertaler Kartoffeln – wir wählen
lokale Produkte, die unsere Verbundenheit mit der Region feiern und unsere
Identität stärken.

From fresh cheeses to speck and Val Pusteria potatoes, we select local
products that celebrate our bond with the region and reinforce our identity.

i nostri prodotti dell’alto adige..



16€LA CLASSICA
Prosciutto crudo, rucola, burrata
Rohschinken, Rucola, Burrata
Cured ham, arugula, burrata

16€AL TONNO
Tonno, provola affumicata, cipolle caramellate
Thunfisch, geräucherte Provola, karamellisierte Zwiebeln
Tuna, smoked provola cheese, caramelized onions

...le nostre farine del territorio

UNSERE REGIONALEN MEHLE | OUR LOCAL FLOURS 

Utilizziamo farine e lievito madre di Molino Merano, espressione autentica
del nostro territorio, per offrire genuinità e un gusto che racconta l’Alto Adige
in ogni preparazione.

We use flours and lievito madre natural yeast from Molino Merano, a true
expression of our land, to bring authenticity and the flavor of South Tyrol to
every creation.

Wir verwenden Mehle und Lievito Madre Naturhefe der  Meran Mühle– ein
authentischer Ausdruck unserer Region – und bringen so Echtheit und den
Geschmack Südtirols in jede Zubereitung.

pinsa



allergeni - allergene - allergens

(*) Prodotto fresco abbattuto e conservato a temperatura controllata  
Frisches Produkt, schockgefrostet und gekühlt gelagert

Fresh product, blast chilled and stored at controlled temperature

(**) Prodotto surgelato all’origine | Tiefgefrorenes Produkt | Originally frozen product
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