
PICCOLO ENTREE DI BENVENUTO

Uovo morbido a 65°. spuma di patata e uova di trota
65°C soft-cooked egg, potato foam and trout roe

Weiches Ei bei 65 °C, Kartoffelschaum und Forellenrogen

PRIMO PIATTO

Tagliolini al burro di malga, parmigiano 36 mesi e tartufo nero
Tagliolini with alpine butter, 36-month-aged Parmigiano Reggiano, and black truffle

Tagliolini mit Almbutter, 36 Monate gereiftem Parmesan und schwarzem Trüffel

Tortellini in brodo di cappone
Tortellini in capon broth

Tortellini in Kapaunenbrühe

INTERMEZZO

dolce

Semifreddo al panettone con zabaglione al Moscato
Panettone semifreddo with Moscato zabaglione
Panettone-Semifreddo mit Moscato-Zabaglione

CHRISTMAS EVE MENU

90€

SECONDO PIATTO

Tournedos di cervo, salsa al Teroldego, Pak choi e purea di sedano rapa
Venison tournedos, Teroldego sauce, pak choi, and celeriac purée

Hirsch-Tournedos, Teroldego-Sauce, Pak Choi und Knollenselleriepüreee

Acqua, caffè e coperto inclusi
Water, coffee, and cover charge included
Wasser, Kaffee und Gedeck inklusive
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